
CT Express™ Combitherm®

ГЛАВНЫЕ ДОВОДЫ

МАЛАЯ ЗАНИМАЕМАЯ ПЛОЩАДЬ. БОЛЬШИЕ ВЫГОДЫ.

Независимо от того, стоит ли печь CT Express в главной производственной линии или 
работает с двойной нагрузкой в качестве печи окончательной обработки возле окна 
выдачи, она обеспечивает максимальную производительность и гибкость, занимая 
наполовину меньше места, чем обычные комбинированные печи. 
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РАБОЧИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ ПЕЧИ 
НОРМАЛЬНОГО РАЗМЕРА  

 b CT Express — самая компактная из 
всех комбинированных печей Alto-
Shaam, которая при этом обладает 
характеристиками печи нормального 
размера и вмещает 4 (четыре) 
полноразмерных гостиничных (или GN 
1/1) противней или 8 (восемь) листовых 
противней половинного размера. 

 b Идеально подходит для любых 
мероприятий, от замены линии 
до обновления оборудования 
и обеспечивает повышенную 
функциональность для предприятий с 
полным и ограниченным обслуживанием.  

УНИВЕРСАЛЬНОСТЬ  

 b Вы можете выпекать, жарить, готовить 
на пару, варить в кипятке, жарить на 
рашпере, делать гренки, производить 
расстройку, тушить, запекать и даже, 
воспользовавшись режимом копчения, 
коптить свои любимые блюда! 

 b Используйте ее для окончательной 
обработки: при помощи бройлерного 
элемента быстро и эффективно готовьте 
сэндвичи, начо, супы и десерты.

БЕЗВЕНТИЛЯТОРНЫЕ ВАРИАНТЫ  

 b Варианты с невентилируемым колпаком 
или каталитическим конвертером 
очищают воздух в полости печи, которую 
можно поэтому ставить практически где 
угодно и применять для различных целей. 

ПОСТОЯННАЯ ЭКОНОМИЯ ЗАТРАТ

 b Исключение затрат на обслуживание 
бойлера и снижение затрат на 
электропитание может сэкономить 
предприятию общественного питания, как 
минимум, 1500 долларов на одну печь.  

СНИЖЕНИЕ ТРУДОЗАТРАТ

 b Дополнительная система CombiClean® 
позволяет проводить чистку различной 
интенсивности.

 b Достаточно загрузить нужное чистящее 
средство и настроить цикл — CT Express 
сделает все остальное.  

СЕНСОРНОЕ УПРАВЛЕНИЕ

 b Система сенсорного управления Express 
Touch может хранить до 250 заранее 
запрограммированных рецептов.

 b Эта интуитивно понятная система 
управления легко осваивается 
кухонным персоналом, обладающим 
самыми различными уровнями 
профессиональных навыков. 
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